[.e Piccole Macie

CONVENZIONE Seniores Gruppo Generali 2025

Siamo a chiedervi la possibilita di rinnovare la nostra collaborazione per il 2025 offrendo ai vostri associati la possibilita
di soggiornare in un contesto Total Green, in pieno relax immersi nelle colline della Maremma.

| nostri servizi per il 2025
La presente Convenzione ha validita per un anno solare ed & applicabile nel periodo di apertura previsto dalla struttura:

. SCONTO del 10% per soggiorni minimi di 2 notti con servizio di b&b. La tariffa della camera, in funzione
del periodo selezionato, € visibile dal nostro sito, escluso il mese di agosto dove lo sconto a voi riservato € del 5%;

Per il mese di Agosto il pernotto minimo é di 3 notti. Le offerte si applicano esclusivamente al servizio di pernotto e
colazione inclusa.

Al momento della conferma prenotazione € necessario inserire la carta di credito a garanzia in corso di validita (NO
America Express).

Per le politiche di cancellazione vedi la pagina del sito https://lepiccolemacie.com/camere-agriturismo-magliano-toscana/

Cenare in Agriturismo

Il Ristorante ‘La Cucina de Le piccole macie’ e riservato ai soli Clienti del nostro Agriturismo

La cucina sara attiva il Venerdi e Sabato dal 15/6 al 30/09/2025.

Sara possibile cenare presso ‘La Cucina de Le Piccole Macie’ previa prenotazione e nei giorni previsti di apertura della
cucina stessa. Durante i soggiorni verranno promossi degli eventi di Degustazione dei prodotti del territorio
accuratamente selezionati. Il costo di queste esperienze varia in funzione della proposta.

Saranno proposti menu fissi di terra o di mare (a partire da € 45 o0 <12 anni € 30,00 a persona — vino escluso) fermo
restando la gratuita per bambini <4 anni per tutti i servizi.

Questo servizio, trattandosi di un extra, non gode dello sconto.

L’Agriturismo aderisce a delle Convenzioni con alcune cantine della zona, con Rental Bike — Noleggio bici del Parco
della Maremma e con il maneggio Il Barbazzale, Centro Estetico Nuova Luce di Montiano. Il pagamento di questi servizi
non avverra presso la nostra struttura ma direttamente all’operatore che eroga il servizio.

Per il Centro Estetico Nova Luce € obbligatoria la prenotazione del servizio direttamente alla nostra struttura alla
conferma del soggiorno richiesto con almeno 15/10 giorni prima del soggiorno.

Le tariffe scontate, come indicato, si intendono per camera per il soggiorno giornaliero di due ospiti, con
servizio di prima colazione inclusa, utilizzo della Service Bike Room per il deposito della bicicletta di proprieta
del Cliente, rastrelliera con ricarica e-bike, aree relax e yoga con tinozza ad uso esclusivo dei clienti.

La colonnina per ricarica auto elettriche (potenza erogata max 10kw) & a pagamento e non € compresa nella
convenzione come pure altri servizi a pagamento.

Questa convenzione non si applica nei periodi speciali in cui ’Agriturismo propone dei pacchetti gia scontati.
Info generali:

L’agriturismo accoglie animali domestici di piccola taglia su richiesta con una tariffa giornaliera di € 10. Sara cura del
Cliente provvedere alle necessita del piccolo ospite.

L’agriturismo non dispone di piscina.

Marta e Marco Zanaboni de Magliano in Toscana, 20 gennaio 2025
Le Piccole Macie
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OFFERTA PROMO OLIO EXTRA VERGINE OLIVA IGP TOSCANO
Azienda biologica

I’azienda agricola Le piccole macie nasce dalla passione per la propria terra di origine
ma soprattutto da un sogno divenuto mission sin dal 2018: recuperare e preservare le
antiche varieta toscane di olivo e coltivarle con metodi bio ed eco-sostenibili.

L’azienda é certificata bio dal 2023, non esegue trattamenti fitosanitari, lotta alle
infestanti con mezzi meccanici, promuove la biodiversita per contrastare le avversita,
inoltre e iscritto al Consorzio IGP Toscano per il riconoscimento del 100% produttori
Toscani.

Nei 4 ettari adiacenti all’agriturismo sono state piantumate oltre 30 varieta di olivo del
Germoplasma Toscano con prevalenza della varieta Madre Mignola e Olivatra di
Seggiano. Non mancano le principali varieta della Maremma Toscana: Frantoio,
Leccino, Pendolino, dalle quali produciamo olio extravergine d’oliva EvO Blend3,
caratterizzato da un colore giallo dorato, aroma fruttato e gusto prolungato ma non
aggressivo; EvO Blend29, dalla spremitura delle 29 varieta storiche caratterizzato da
un colore verde intenso, aroma spiccatamente erbaceo, gusto pungente e lievemente
amarognolo; il Monocultivar MadreMignola e Maurino ottenuti da una sola varieta
storica e riconosciuta anche dal Presidio SlowFood, ottimo a crudo per assaporare il
suo gusto deciso.

Le nostre olive sono raccolte a mano e con 'ausilio di piccoli mezzi meccanici nella
prima decade di ottobre (per preservare al meglio le qualita nutritive come i polifenoli)
e portate in frantoio entro le 24 ore, dove avviene la spremitura a freddo.

L’olio appena franto viene stoccato in cisterne di acciaio inox per il riposo e la
decantazione delle minime impurita naturali pronto poi per essere confezionato in
lattina.

Il risultato e un olio extravergine di oliva di eccellenza: livelli di un’acidita
estremamente ridotti, elevata presenza di polifenoli utili per il nostro benessere e
bassissimo livello di ossidazione. Tutto questo consente di essere selezionati fin dal
2021 dalla Guida Slow Food degli Olii ExtraVergine d’Italia.

Nel 2024 con la rassegna OlioNovo di Magliano in Toscana, Citta dell’Olio, abbiamo
conseguito il Primo Premio dal Padel di Grosseto per la varieta Blend29.

CIN IT053013B5UIW47JWX
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LA NOSTRA PRODUZIONE E VENDITA Campagna 2024/2025

Per i Soci Seniores Gruppo Generali verra riservato uno sconto del 10%

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA IGP TOSCANO - Coltivazione biologica

Blend 3 — Frantoio Leccino e Pendolino

BLEND 3 - Lattinada 5 It €80,00
BLEND 3 — Lattina da 3 It €48,00
BLEND 3 - Lattina da 0,75 It €17,00

Blend 29 — Varieta Antiche Toscane

BLEND 29 - Lattina da 0,75 It €20,00
BLEND 29 - Lattina da 0,50 It €15,00

Monocultivar — MadreMignola e Maurino

Mono 1 - Olivastra di Seggiano lattina da 0,75 It ... € 20,00
Mono 1 - Olivastra di Seggiano lattina da 0,50 It ...€ 15,00

Dal nostro Olio Evo anche una linea di cosmesi Le macie Care
Il potere della natura sulla vostra pelle

Moisturizing body and hand wash - 250 ml € 19,00 Olivo e Lavanda
Shampoo and Conditioner - 200 ml ... € 18,00 Olivo e Rosmarino
Moisturizing and relaxing body lotion 200 ml € 22,00 Olivo e Lavanda
Soft Hand Cream 50ml € 8,00

Olivo e Lavanda Intimate Wash 100 ml € 15,00

Elicriso e Lavanda Face Cream 50 ml € 32,00 Elicriso e Lavanda

Prodotti naturali per la cura del vostro corpo, tutti a base di Olio Evo con varianti al Rosmarino,
Elicriso, Lavanda

(Spese di spedizione con corriere BRT a parte e non soggette a sconto)

Marta e Marco Magliano in Toscana, 24 gennaio 2025 Le Piccole Macie
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